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ESSERE
VIGNAIOLI

VIGNAIOLI

INDIPENDENTI Storie d| Vigne e d] vini

MERCOLEDI
23 OTTOBRE 2024

" nei Punti di Affezione di tutta Italia

CENA IN COLLABORAZIONE FIVI
FEDERAZIONE ITALIANA VIGNAIOLI INDIPENDENTI

SARA PRESENTE GILBERTO BONIPERTI
DELLA CANTINA BONIPERTI DI BARENGO
PER SPIEGARE LA FILOSOFIA E | VINI PRESENTI

CENA NORD SUD OVEST EST

Benvenuto dello Chef
Cantina Delsignore Metodo Classico Rosé
Nebbiolo Metodo classico

MENU
Sarde alla nostra beccafico
Muller thurgau 2023 - Castel Juval

Paccheri alla Napoletana
Fiano Kratos 2022 - Luigi Maffini

Lingua, bagnetto verde e rosso
Nebbiolo 2022 - Giacomo Fenocchio

* %

Sbrisolona e Zabajone
Moscato d'Asti - Gianni Doglia

Benvenuto dello Chef + Menu completo € 60
Benvenuto dello Chef + 3 portate dal menu € 50
Benvenuto dello Chef + 2 portate dal menu € 40

HOTEL RISTORANTE GIARDINETTO
VIA PROVINCIALE, 1 PETTENASCO (NO) - LAGO D'ORTA
t. 0323 89118 - www.giardinettohotel.com



